Lis

VITIGNO

Friulano, Sauvignon Blanc, Riesling

NATURA DEL TERRENO
Altopiano ghiaioso calcareo
(60/25 mt slm)

VIGNETO

Gestito seguendo principi di sostenibilita, utilizzando
principi attivi a basso impatto ambientale.

ETA' MEDIA VITI

15 anni

VENDEMMIA

A mano con accurata selezione dei grappoli.

POTENZIALE DI INVECCHIAMENTO
10 anni

SOSTENIBILITA'

Siamo attivamente impegnati per la salvaguardia di:
territorio - aria - vigneti - acque

N|I;RIS

ZONA DI PRODUZIONE

Alta Valle dell'lsonzo

COMUNE DI PRODUZIONE
San Lorenzo, Moraro, Romans (Gorizia)

SISTEMA DI ALLEVAMENTO
Guyot 5.200-5.600 viti/ha

PRODUZIONE
Media 40-45 hl/ha

VINIFICAZIONE

Fermentazione in tank di acciaio, maturazione negli stessi
contenitori di fermentazione sul deposito fine per 8 mesi con
batonnage frequenti. Imbottigliamento e affinamento in
bottiglia.

TEMPERATURA DI SERVIZIO
11°C

Un vino molto equilibrato, diretto e profondo, perfetto per tante occasioni, nel segno dei colori e dei sapori

friulani.

Le opportunita di abbinamento sono tante, ma si esprime molto bene anche da solo.

Su richiesta sono disponibili le schede tecniche per singola annata.


https://www.linkedin.com/company/lis-neris/
https://www.youtube.com/channel/UCkxaGsEWQGpNi2wSrnJ5nTw
https://www.facebook.com/LisNerisWines/
https://www.instagram.com/lisneriswines/
http://lisneris.it/
https://x.com/LisNeris
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VITIGNO
Ribolla

NATURA DEL TERRENO

Flysch eocenico
(80/140 mt slm)

VIGNETO

Gestito seguendo principi di sostenibilita, utilizzando
principi attivi a basso impatto ambientale.

ANNO D’'IMPIANTO
2022

VENDEMMIA

A mano con accurata selezione dei grappoli.

SOSTENIBILITA'

Siamo attivamente impegnati per la salvaguardia di:
territorio - aria - vigneti - acque

LIS NERIS

7Z0ONA DI PRODUZIONE
Alta Valle dell'lsonzo

COMUNE DI PRODUZIONE
San Lorenzo (Gorizia)

SISTEMA DI ALLEVAMENTO
Alberello in parete 6.000 viti/ha

PRODUZIONE
Media 40-45 hl/ha

VINIFICAZIONE
Fermentazione in tank di acciaio, maturazione negli stessi
contenitori di fermentazione sul deposito fine per 8 mesi con
batonnage frequenti. Imbottigliamento e affinamento in
bottiglia.

TEMPERATURA DI SERVIZIO
1ecC

Un vitigno che ama le esposizioni assolate ed estreme; trova nella ponca il necessario per dare un vino
fresco, fragrante, vibrante ed armonioso.

Un ottimo aperitivo, da provare anche con insalate, risotti alle verdure e con i frutti di mare.

Su richiesta sono disponibili le schede tecniche per singola annata.


https://www.linkedin.com/company/lis-neris/
https://www.youtube.com/channel/UCkxaGsEWQGpNi2wSrnJ5nTw
https://www.facebook.com/LisNerisWines/
https://www.instagram.com/lisneriswines/
http://lisneris.it/
https://x.com/LisNeris

Lis

7ZONA DI PRODUZIONE
Alta Valle dell'lsonzo

NATURA DEL TERRENO

Altopiano ghiaioso calcareo
(60/25 mt sIm)

COMUNE DI PRODUZIONE
San Lorenzo, Romans (Gorizia)

VIGNETO

Gestito seguendo principi di sostenibilita, utilizzando
principi attivi a basso impatto ambientale.

SISTEMA DI ALLEVAMENTO
Guyot 5.200-5.600 viti/ha

ETA' MEDIA VITI
15 anni

PRODUZIONE
Media 40-45 hl/ha

VENDEMMIA
A mano con accurata selezione dei grappoli.

VINIFICAZIONE

Fermentazione in tank di acciaio, maturazione negli stessi
contenitori di fermentazione sul deposito fine per 8 mesi con
batonnage frequenti. Imbottigliamento e affinamento in

bottiglia.
POTENZIALE DI INVECCHIAMENTO
10 anni
TEMPERATURA DI SERVIZIO
11°C
SOSTENIBILITA'

Siamo attivamente impegnati per la salvaguardia di:
territorio - aria - vigneti - acque

Freschezza aromatica e calore gustativo si incontrano e si integrano nel lungo finale sapido. Pinot Grigio
come pochi.
Da abbinare ad antipasti e primi piatti di stagione, pud anche confrontarsi con secondi raffinati.

Su richiesta sono disponibili le schede tecniche per singola annata.
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www.lisneris.it



https://www.linkedin.com/company/lis-neris/
https://www.youtube.com/channel/UCkxaGsEWQGpNi2wSrnJ5nTw
https://www.facebook.com/LisNerisWines/
https://www.instagram.com/lisneriswines/
http://lisneris.it/
https://x.com/LisNeris

Lis

7ZONA DI PRODUZIONE
Alta Valle dell'lsonzo

NATURA DEL TERRENO
Altopiano ghiaioso calcareo

(60/25 mt sIm)

COMUNE DI PRODUZIONE
San Lorenzo, Romans (Gorizia)

VIGNETO

Gestito seguendo principi di sostenibilita, utilizzando
principi attivi a basso impatto ambientale.

SISTEMA DI ALLEVAMENTO
Guyot 5.200-5.600 viti/ha

ETA' MEDIA VITI
15 anni

PRODUZIONE
Media 40-45 hl/ha

VENDEMMIA
A mano con accurata selezione dei grappoli.

VINIFICAZIONE

Fermentazione in tank di acciaio, maturazione negli stessi
contenitori di fermentazione sul deposito fine per 8 mesi con
batonnage frequenti. Imbottigliamento e affinamento in

bottiglia.
POTENZIALE DI INVECCHIAMENTO
10 anni
TEMPERATURA DI SERVIZIO
11°C
SOSTENIBILITA'

Siamo attivamente impegnati per la salvaguardia di:
territorio - aria - vigneti - acque

Il plateau di San Lorenzo € un sito molto speciale per questo vitigno dalla forte personalita: energico e
dinamico, avvolgente e rinfrescante.
Insostituibile con il pesce, sia crudo che cotto, e formaggi freschi.

Su richiesta sono disponibili le schede tecniche per singola annata.
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https://www.linkedin.com/company/lis-neris/
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Lis

7ZONA DI PRODUZIONE
Alta Valle dell'lsonzo

NATURA DEL TERRENO

Altopiano ghiaioso calcareo
(60/25 mt sIm)

COMUNE DI PRODUZIONE
San Lorenzo, Moraro, Romans (Gorizia)

VIGNETO

Gestito seguendo principi di sostenibilita, utilizzando
principi attivi a basso impatto ambientale.

SISTEMA DI ALLEVAMENTO
Guyot 5.200-5.600 viti/ha

ETA' MEDIA VITI
15 anni

PRODUZIONE
Media 40-45 hl/ha

VENDEMMIA
A mano con accurata selezione dei grappoli.

VINIFICAZIONE

Fermentazione in tank di acciaio, maturazione negli stessi
contenitori di fermentazione sul deposito fine per 8 mesi con
batonnage frequenti. Imbottigliamento e affinamento in

bottiglia.
POTENZIALE DI INVECCHIAMENTO
10 anni
TEMPERATURA DI SERVIZIO
11°C
SOSTENIBILITA'

Siamo attivamente impegnati per la salvaguardia di:
territorio - aria - vigneti - acque

La purezza varietale si esalta con la fermentazione in acciaio creando una stimolante cremosita fruttata.
Molto versatile, ottimo sui primi piatti, da provare anche a tutto pasto.

Su richiesta sono disponibili le schede tecniche per singola annata.
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https://www.linkedin.com/company/lis-neris/
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NATURA DEL TERRENO

Altopiano ghiaioso calcareo
(60/25 mt slm)

VIGNETO =

Gestito seguendo principi di sostenibilita, utilizzando
principi attivi a basso impatto ambientale.

ETA' MEDIA VITI

15 anni

VENDEMMIA

A mano con accurata selezione dei grappoli.

POTENZIALE DI INVECCHIAMENTO
10 anni

SOSTENIBILITA'
Siamo attivamente impegnati per la salvaguardia di:
territorio - aria - vigneti - acque

ZONA DI PRODUZIONE
Alta Valle dell'lsonzo

COMUNE DI PRODUZIONE
San Lorenzo, Corona, Romans (Gorizia)

SISTEMA DI ALLEVAMENTO
Guyot 5.200-5.600 viti/ha

PRODUZIONE
Media 40-45 hl/ha

VINIFICAZIONE

La macerazione avviene in tank di acciaio inox per 8-10 giorni
durante i quali si procede regolarmente con la tecnica dei
délestage. Segue la maturazione in botti di rovere da 500 e
225 It per 15 mesi. Imbottigliamento e affinamento in
bottiglia.

TEMPERATURA DI SERVIZIO
18°C

Un vitigno che ben si & adattato in Friuli, un vino che sorprende per il colore intenso e vivace per i profumi e
per I'elegante armonia.

Il suo carattere versatile consente una grande varieta di abbinamenti: dalla classica pizza napoletana ai
piatti a base di formaggi fusi e carni affumicate.

Su richiesta sono disponibili le schede tecniche per singola annata.
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https://www.linkedin.com/company/lis-neris/
https://www.youtube.com/channel/UCkxaGsEWQGpNi2wSrnJ5nTw
https://www.facebook.com/LisNerisWines/
https://www.instagram.com/lisneriswines/
http://lisneris.it/
https://x.com/LisNeris

