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Pinot Grigio in purezza. Una vigna capace di esprimere al meglio il potenziale di questa varietà per un vino che dimostra
concentrazione alla vista, al naso e al gusto.

E’ un vino portato ad accompagnare sia preparazioni a base di pesce che carni bianche.

POTENZIALE DI INVECCHIAMENTO

A mano con accurata selezione dei grappoli.
VENDEMMIA

Gestito seguendo principi di sostenibilità, utilizzando
principi attivi a basso impatto ambientale. 

VIGNETO

Fermentazione in botti di rovere francese da 500 lt,
maturazione negli stessi contenitori di fermentazione sul
deposito fine per 11 mesi con bâtonnage frequenti.
Imbottigliamento e affinamento in bottiglia. 

VINIFICAZIONE

VITIGNO
Pinot Grigio

ZONA DI PRODUZIONE
Alta Valle dell'Isonzo

NATURA DEL TERRENO
Altopiano ghiaioso calcareo

(60 mt slm)

Più di 30 anni
ETA' MEDIA VITI

 Media 40-45 hl/ha
PRODUZIONE

TEMPERATURA DI SERVIZIO
11°C

COMUNE DI PRODUZIONE
San Lorenzo (Gorizia)

 20 anni

SOSTENIBILITA'

SISTEMA DI ALLEVAMENTO
Guyot 5.200-5.600 viti/ha

Siamo attivamente impegnati per la salvaguardia di:
territorio - aria - vigneti - acque

Su richiesta sono disponibili le schede tecniche per singola annata.
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Chardonnay in purezza. La lenta maturazione sulla pianta, la fermentazione in legno nuovo, il lungo
affinamento sul lievito portano ad un grado di complessità superiore, che esalta il vitigno e il suo terroir.

Ben si accompagna con tutte le preparazioni a base di pesce dagli antipasti caldi, ai primi piatti fino ai secondi al vapore o in
umido, da provare anche con formaggi e carni bianche.

POTENZIALE DI INVECCHIAMENTO

A mano con accurata selezione dei grappoli.
VENDEMMIA

Gestito seguendo principi di sostenibilità, utilizzando
principi attivi a basso impatto ambientale.

VIGNETO

Fermentazione in botti di rovere francese da 500 lt,
maturazione negli stessi contenitori di fermentazione sul
deposito fine per 11 mesi con bâtonnage frequenti.
Imbottigliamento e affinamento in bottiglia. 

VINIFICAZIONE

VITIGNO
Chardonnay

ZONA DI PRODUZIONE
Alta Valle dell'Isonzo

NATURA DEL TERRENO
Altopiano ghiaioso calcareo

(60 mt slm)

Più di 30 anni
ETA' MEDIA VITI

 Media 40-45 hl/ha
PRODUZIONE

TEMPERATURA DI SERVIZIO
11°C

COMUNE DI PRODUZIONE
San Lorenzo (Gorizia)

 20 anni

SOSTENIBILITA'

SISTEMA DI ALLEVAMENTO
Guyot 5.200-5.600 viti/ha

Siamo attivamente impegnati per la salvaguardia di:
territorio - aria - vigneti - acque

Su richiesta sono disponibili le schede tecniche per singola annata.
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Sauvignon Blanc in purezza. Un viaggio attraverso correnti fruttate e floreali per arrivare ad un finissimo e
bilanciato finale salino. La via friulana al Sauvignon Blanc.

A tutto pasto, perfetto per accompagnare piatti ricchi a base di pesce e formaggi freschi.

POTENZIALE DI INVECCHIAMENTO

A mano con accurata selezione dei grappoli.
VENDEMMIA

Gestito seguendo principi di sostenibilità, utilizzando
principi attivi a basso impatto ambientale.

VIGNETO

Fermentazione in tank di acciaio, maturazione
combinata inox/legno sul deposito fine per 11 mesi con
bâtonnage frequenti.
Imbottigliamento e affinamento in bottiglia. 

VINIFICAZIONE

VITIGNO
Sauvignon Blanc

ZONA DI PRODUZIONE
Alta Valle dell'Isonzo

NATURA DEL TERRENO
Altopiano ghiaioso calcareo

(60 mt slm)

Più di 30 anni
ETA' MEDIA VITI

 Media 40-45 hl/ha
PRODUZIONE

TEMPERATURA DI SERVIZIO
11°C

COMUNE DI PRODUZIONE
San Lorenzo (Gorizia)

 20 anni

SOSTENIBILITA'

SISTEMA DI ALLEVAMENTO
Guyot 5.200-5.600 viti/ha

Siamo attivamente impegnati per la salvaguardia di:
territorio - aria - vigneti - acque

Su richiesta sono disponibili le schede tecniche per singola annata.
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Friulano in purezza. Questo vitigno, più sensibile di altri all’annata, trova in questo vigneto il necessario per
dare profondità e struttura.

Esalta le preparazioni regionali a base di formaggi, verdure e prosciutto di San Daniele. Ottimo anche con i
pesci d’acqua dolce.

POTENZIALE DI INVECCHIAMENTO

A mano con accurata selezione dei grappoli.
VENDEMMIA

Gestito seguendo principi di sostenibilità, utilizzando
principi attivi a basso impatto ambientale.

VIGNETO

Fermentazione in tank di acciaio, maturazione
combinata inox/legno sul deposito fine per 11 mesi con
bâtonnage frequenti.
Imbottigliamento e affinamento in bottiglia.

VINIFICAZIONE

VITIGNO
Friulano

ZONA DI PRODUZIONE
Alta Valle dell'Isonzo

NATURA DEL TERRENO
Altopiano ghiaioso calcareo

(25 mt slm)

Più di 30 anni
ETA' MEDIA VITI

 Media 40-45 hl/ha
PRODUZIONE

TEMPERATURA DI SERVIZIO
11°C

COMUNE DI PRODUZIONE
Romans (Gorizia)

 20 anni

SOSTENIBILITA'

SISTEMA DI ALLEVAMENTO
Guyot 5.200 viti/ha

Siamo attivamente impegnati per la salvaguardia di:
territorio - aria - vigneti - acque

Su richiesta sono disponibili le schede tecniche per singola annata.
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